Отгадав ключевые слова и вписав их в клеточки, вы прочтете в выделенном вертикальном ряду русскую народную пословицу.

1. Питательное вещество, без которого нельзя приготовить сладкое блюдо.

2. Блюдо из сырых овощей.

3. Крупа из проса.

4. Вид теста с жировой приправой.

5. Какая рыба, поступившая для продажи в магазин, хранится в воде?

6. Густая масса из муки, замешанной на воде или молоке.

7. Плоды или ягоды, сваренные на сахаре.

8. Цитрусовый плод, богатый витамином "С".

9. Блюдо, возбуждающее аппетит.

10. Холодные блюда из мелко нарезанных вареных овощей.

11. Огородные плоды и зелень, употребляемые в пищу

12. Блюдо из тушеного мяса, нарезанного мелкими кусками, в соусе.

13. Приправа для салата.

14. Швейное изделие, с помощью которого снимают горячую посуду с плиты.

15. Хлебобулочные кондитерские изделия из пшеничной муки в виде колец.
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По горизонтали: 

1. Удаление влаги из продуктов. 2. Основные поставщики витаминов для организма. 3. Улучшение вкуса салатов путем добавления дополнительных продуктов. 4. Стремление (желание) к потреблению пищи. 5. Родина огурцов. 6. Вещество, используемое в хлебопечении. 7. Выдерживание овощей и фруктов в воде. 8. Нагревание продукта в воде, бульоне, молоке. 9. Выделение сока из овощей в процессе консервации. 10. Тонизирующий напиток с высокими вкусовыми и ароматическими свойствами.

По вертикали: этап первичной обработки овощей.
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Кроссворд по разделу "Кулинария".

По горизонтали: 5. Мука, замешанная на жидкости. 6. Обработка нарезанных плодов в горячей воде. 7. Разрыхлители для изготовления пышного теста.
 11. Разрезание рыбы после обработки вдоль по позвоночнику пополам.
 12. Приспособление для первичной обработки мяса.
По вертикали: 1. Основной вид мяса. 2. Блюдо из полосок мяса в соусе. 3. Хлеб с маслом. 4. Навар, образующийся в результате варки мяса. 8. Дополнения к мясным и рыбным кушаньям. 9. Первое блюдо на обеденном столе. 10. Говядина, свинина - одним словом.
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